STLVESTER BUFFET 202

VORNEWEG IUM DIPPEN

Rote Bete Hummus, dazu frisches Brot vom Bio Backstiible Zuck & Kaun

Guacamole mit knusprigen Tortilla Chips, frisch am Buffet fiir euch zubereitet!

PUPUS — HAWATIAN TAPAS

Antipasti | Gebackene Kokosgarnelen ,Ono Nui” | Chicken Satay | Long Rice Salad |
Mini Pulled Pork Burger | Kona Duck Mini | Vietnamesischer Rindfleischsalat |
Mini Falafel | Mini Lobster Roll | Surf & Turf Roastbeef-Réllchen | Mango Mozzarella Salat

SALAT

Verschiedene Saisonale Blattsalate
Feldsalat | Eisberg | Radicchio | Endivie
Croutons | Niisse | Sesam | Sonnenblumenkerne
Fruchtig Exotisches Hausdressing | Balsamicodressing | Reichenauer Salatsésile

BUTLD-YOUR-OWN-BOWL STATION

Basis: Jasmin- Duftreis | Blattsalat
Protein Toppings:
Ahi Poke - Thunfisch | Lomi Lomi Lachs | Teriyaki Chicken | Tofu
Vegi Toppings
Edamame - Sojabohnen | Avocado | Mango, Asia Style Gurkensalat, Sesam,
Limetten-Sojasauce, Wasabi-Mayo, Chili-Mayo

HAUPTGANG

aus dem BBQ Smoker...
Thor's Hammer - Live Carving
Direkt am Buffet frisch vom Knochen geschnitten und mit unserer hausgemachten BBQ-Sauce serviert.
dazu Creamy Mac & Cheese

Kalua Pua'a - Pulled Pork
Gezupfter hawaiianischer Schweinebraten mit Jasmin Duftreis

Festliche Pute - Aloha Holiday Style
Goldbraun gebratene ganze Pute an der Live Carving Station fiir euch tranchiert.
Dazu Ananas-Cranberry-Sauce, Creamy Mashed Potatoes - Kartoffelpiiree und
Maple glazed Roots - glasiertes Wurzelgemiise

Flammlachs | gegrillte SiiBkartoffel
Shoyu Chicken | hawaiianisches Wokgemiise

Vegan..
Gesmokter Blumenkohl | Bohnenpiiree | Salsa verde

Hawaiianisches Curry | Jasmin-Duftreis

DESSERT

Kokos-Créme-briilée mit Ananas-Minz-Salat
Mango-Chili Panna Cotta (vegan)
Lilikoi Cheesecake | Death by Choclate
grofies exotisches Obst-Kanu
Candy Bar, | SCREAM YOU Scream (ICE Cream)

Preis inkl. BegriiBungscocktail und Mitternachtsprosecco (auch alkoholfrei méglich)
Kinder 0-5 Jahre kostenfrei, Kinder 6-12 Jahre EUR 30,00
Teenies 12-16 Jahre EUR 55,00, Ab 17 Jahren EUR 119,00



